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 さらにいろんな情報をfacebookでご紹介しています。　　

　
facebook.com/kuskusOIEI

『くすくす』は、みなさまの「くらし」と大阪国際学園の「まなび」
をつなげたい、そんな思いを込めたフリーペーパーです。

 

大学図書館と食堂・カフェを一般開放しています。
 

　※ 授業休業期間は時間変更があります。詳しくはＨＰ等でご確認下さい。
 
 

＊スケジュールは変更になることもあります。

2017 年 2月 10 日発行
大阪府守口市藤田町 6-21-57
学校法人　大阪国際学園 企画・広報課　
koho@oiu.jp

◆ 食堂＆カフェ

見て！見て！　うちの○○ちゃん

あなたの『おきにいり』＆『うちの○○ちゃん』是非紹介して下さい！

・料金無料（要事前連絡）
・18歳以上
・貸出可
 
 

今年度より田中優ゼミの地域活性化の活動としてフィールドとなった
奈良県吉野町殿川地区。学生が住民の方にヒアリング調査を行い、
その結果報告を兼ねた意見交換会を行いました。若者目線で住民の
方に課題解決へ向けたアイデアの提案などを行い、今年の取り組み方
針について、お互いの思いを交換・確認しました。

■ 奈良県吉野町での地域活性化活動 今月の図書館は、『ねこ』に関する本を集めてみました。癒され
る本・泣ける本・ＤＶＤなど、たくさん展示してありますのでね
こが好きな方、そうでない方も是非お立ち寄りください！お待ち
しております♪（3月末頃まで）

【守口図書館】特別展示コーナー「2月22日はねこの日！」編 

名前『くすくす』の由来は、「くすくす談笑する様子」と
「すくすく育つ」をかけています。

2017 年 2 月号

「マロン＆シュガー」
マイペースなマロンと食いしん坊のシュガーは、捨て猫サロン
から我が家にやってきた仲良し姉妹です。2匹の名付け親は姪
っ子。「姉はシュガーで、妹はマロン！」とのことでしたが、
元々捨て猫だったので、どちらが姉でどちらが妹なのか分から
ず、適当に姉妹を決めたことは姪には内緒の話です(^^;
ちなみに、鼻が白い方がシュガーで、黒い方がマロンです。
（地域協働センター 松本）

寝屋川市下神田にある「ちびっこ老人憩いの広場」は端から端ま
で歩いても１分そこそこの小さな小さな公園です。梅、桜、つつ
じ、藤などの木が数本ずつあり、人知れず咲いている花や実を見
つけると、鳥たちと秘密を共有した気分になります。（本部Ｙ）

　カフェGiardino　
　  営業時間 11：00～ 14：00
　　　　　　　　　　   
　  
　

水曜ナイトカフェ 18：00～ 21：00 (ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ20：30）
　　　　　　　　　　   
　  
　

■ 公開講座にてジビエ料理の試食会
1/28　公開講座『馬はなが～いお友だち』では講師に㈱春日の辻本
豊仁氏をお招きし、鹿の魅力や直面している問題、鹿皮の有効活用な
どについてのお話をしていただきました。講座終了後には辻本氏の御
厚意により、カフェの利用者に無料で鹿肉の試食ができるイベントも
実施し、初めてジビエ料理を口にされた方も多かったようです。

■  シネマ・カフェ
1/26   映画の紹介と共に、登場するデザートを実際に食べてみようとい
うコンセプトで始まった『シネマ・カフェ』の第1回目を開催しました。
「ショコラ」「ディナーラッシュ」など、チョコレートが登場する映画をご
紹介。“ホット・チョコレート”と、“アーモンドチョコレートケーキ”を試
食しました。次回もお楽しみに！

　立春を過ぎてもなおきびしい寒さが続きます。そこで、
この季節にぴったり、身体のあたたまる「ほうじ茶」を
作ってみませんか。香り高いほうじ茶が、心と身体をリ
フレッシュしてくれます。

協力　大阪国際大学グローバルビジネス学部講師　増井隆彦　

シネマ・カフェ

第2回　2月23日（木）14：30～16：30

長年、雑誌に「食と映画」のイラストコラムを
書き続けている西岡りきさんによるお話と、
『アメリ』の「クレーム・ブリュレ」 ＆
『善き人』の「ドイツ・チーズケーキ」を
お楽しみいただきます。
←詳細・お申込みは左頁のＱＲコードから。

映画に登場する　世界の料理を召し上がれ！

おきにいり

Ｌｅｔ’ｓ　ちゃれんじ！

1月の「つながりニュース」

こちらで第1回の様子を
ご覧いただけます。
次回のお申込も
こちらからできます。

香り高い極上ほうじ茶を作ってみよう！香り高い極上ほうじ茶を作ってみよう！

第1回　　　　　　（土）　グローバルビジネス学部　玄野博行　　　　　　　　　

『みなさんのライフスタイルをマーケティング的発想で読み解こう！』　

　

第3回　　　　　　（土）　グローバルビジネス部　安高真一郎　　　　　

『経営を支える人工知能（ＡＩ）』　

第2回　　　　　　（土）　グローバルビジネス学部　小泉大輔　　　　　　

『日本企業における女子活躍と人材マネジメント』　

第5回　　　　　　（土）　グローバルビジネス学部　森元晶文　　　　　　　　

『世界経済の歴史的変容と日本経済の行方』　

会　場：大阪国際大学守口キャンパス
時　間：各回10：00～12：00
受講料：無料
定　員：250名（先着順）

【公開講座】経営学・経済学への誘い
～“よのなか”の新しい見方を身につける～

応募方法：ハガキまたはFAXまたは地域協働センターＨＰより
募集期間：3/24（金）まで
【お問合わせ】
大阪国際大学・大阪国際大学短期大学部　地域協働センター
TEL　06-6902-0617（平日9：00～17：00）
FAX　06-6902-0619　　メール　collabo@oiu. jp

第4回　　　　　　（土）　グローバルビジネス学部　外島健嗣

『金融商品のリスク・リターンの考察』　

第6回　　　　　　（土）　グローバルビジネス学部　中野　謙　　　　　　　　

『地域貢献の捉え方と関わり方』　

幼稚園トドラーデー
（火）10：00～10：50

家庭にあるもので簡単に作ることができます。
まずは、一般的な煎茶の葉を用意してください。
家庭で眠っている古い緑茶がおすすめです。
緑茶が生まれ変わります。

ほうらく（ほうろく）と呼ばれる道具を火にかけて作っていきます。
家庭にある雪平鍋やフライパンでもかまいません。

ほうろくに茶葉を入れ、ガスコンロ等で熱を加えていきます。
焦がさないよう、揺らしながら、弱火で熱を加えるのがコツです。
白い湯気のようなものが出始め、香りが漂ってきます。

茶葉の色が、緑茶から褐色に
変わってきたら完成です。

急須等に入れて、熱湯（95度以上、
できれば100度）を注いでください。
茶葉が沈みだす時が飲み頃です。

褐色の透き通った色であれば成功です。

香り高い極上ほうじ茶のできあがりです。
お茶漬けや、茶がゆにも素晴らしいです。

コーヒーor

 紅茶 付き　


